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PER INIZIARE ...

Sbrisolona salata con baccala mantecato alle patate Lodigiane,
cipolla rossa caramellata e fonduta al Pannerone

Mondeghili della tradizione con crema al grana padano stagionato
18 mesi, carciofi croccanti e scaglie di provolone saporito

| \Tl‘é@u Scrigno di verza alle patate e verdurine al miso con besciamella
vegana al pomodoro

Zuppetta di cozze in versione Lodigiana

Soffice alla zucca con crema ai funghi porcini e castagne

| SALUMI DEL TERRITORIO LODIGIANO (SALUMIFICIO BERTOLETTI)

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

Degustazione di Salumi del territorio serviti con gnocco fritto e la nostra giardiniera:

- Salame Piacentino D.O.P.
- Coppa Lodigiana D.O.P.
- Prosciutto Crudo di Parma stagionato 18 mesi
- Culatello Lodigiano

Tagliere Piccolo (per 1 persona) € 14,00 Tagliere Grande (per 2 persone) € 23,00

| FORMAGGI DEL TERRITORIO LODIGIANO (CASEIFICIO CARENA)

Raspadura - Provolone saporito - Pannerone

Grana Padano stagionato 24 mesi - Torta al gorgonzola, noci e mascarpone

accompagnati con miele, mostarda e marmellata di frutta
Degustazione per 2 € 21,00 (Formaggio Singolo € 13,00)

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco

** || prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta

Coperto e servizio € 3,00, % | acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00
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PER BEN PARTIRE ...

Paste fresche* di nostra produzione preparate con farina del Mulino Fontanella
(Le paste fresche possono essere sostituite con paste senza glutine)

Ravioli alla zucca alle 3 consistenze con crema al mascarpone pancetta

croccante, chips di zucca €17,00
Risotto carnaroli al Groppino del territorio, Raspadura e € 16.00
polveri del giardino dell’orto ’

(& La zuppa in zucca

Vg € 16,00
Risotto alla crema di cime di rapa, uova di seppia,
o ] € 17,00
concasee di patate e paprica dolce

Tagliatelle* alla chitarra nel granchio** € 20,00
Risotto allo zafferano di San Gavino con ossobuco di vitello in € 25 00

gremolada all’arancio

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco
** || prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta
Coperto e servizio € 3,00, % | acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00




PER CONTINUARE ...

Asado in versione lodigiana con trilogia di chips e salsa bbq

Costoletta di dinosauro con baked potato

Scamone Lodigiano marinato alla cola con spuma alla zucca
ristretto di carne, castagne e rosmarino fritto

Costata 500 gr. con patate alle erbe di Provenza

Fiorentina 1200 gr. per due persone con patate
alle erbe di Provenza

Filetto di San Pietro in crosta di patate, carciofi filanger,
fondente alla bietola rossa e chips di topinambur

Fritto di mare** in cesto di grana
con salsa americana all’arancia

Sogliola al forno con funghi porcini,
patate e olive Taggiasche

SN .
éegan Vegano/Vegan Vegetariano/Vegetarian

€ 18,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 60,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 22,00

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco
** || prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta

Coperto e servizio € 3,00, % | acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00
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... PER BEN FINIRE

Fondente al cioccolato e castagne con crema

Vegetariano/Vegetarian

pasticciera agrigelato alla zucca e € 8,00
crumble alla meringa
Tiramisu in sfera con polvere d’oro 24k € 8,00
Tarte tatin di mele con agrigelato alla crema e
. € 8,00
spuma chantilly alla cannella
Tortino di pere e cioccolato con crema al cacao, €8.00
panna montata e croccantino alle noci ’
(2 Sorbetto di un limone con bacca alla liquirizia di £8.00
Cosenza e menta piperita ’
. € 22,00 a Bottiglia
0,
UD | Kabir DonnaFugata 11,5% | Moscato € 7,00 a Calice
VD Chateau Sahucle’s Tour Sauternes 13% | Moscato, sauvignon, semillon €25,00a @o?tzg[za
€ 8,00 a Calice
. . . € 20,00 a Bottiglia
0,
UD | Castelgreve vin santo del Chianti 17% | Chianti € 7,00 a Calice
12% €20,00 a @ottzgﬁa
VD Zuccolo Ramandolo L Ramandolo € 7,00 a Calice
. 99 . € 24,00 a Bottiglia
VD Aureum Banino Malvasia € 7,00 a Calice
UD | Moscato Spumante dolce Luciano Brega 6% Moscato Bianco €14004 @olttzg fia
€ 7,00 a calice
VD  Mosto Pellissero Parz. Fermentato 5,5% | Moscato €1800a @oftzg b
€ 7,00 a Calice

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco
** || prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta

Coperto e servizio € 3,00, % | acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00
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Menu Classico Rassegna

Sbrisolona salata con baccala mantecato alle patate Lodigiane,
cipolla rossa caramellata e fonduta leggera al Pannerone

Risotto Carnaroli al groppino del territorio, Raspadura e
polveri di verdure dell’orto

Asado in versione lodigiana con trilogia di chips e salsa bbq
Tiramisu in sfera 24 k

€ 40,00 (acqua, caffé, coperto inclusi. Vini esclusi)

Menu Zucca e Castagne

Soffice alla zucca con crema di funghi porcini e castagne

Ravioli alla zucca alle 3 consistenze con crema al mascarpone alla pancetta
croccante, chips di zucca

Scamone lodigiano marinato alla cola con spuma alla zucca,
ristretto di carne alle castagne e rosmarino fritto

Fondente al cioccolato e castagne con crema pasticcera,
agrigelato alla zucca e crumble alla meringa

€ 40,00 (acqua, caffé e coperto inclusi.Vini esclusi)

Menu Bambini

Prosciutto cotto 5,00 Euro

Pasta al pomodoro o in bianco 6,00 Euro
Cotoletta con patatine fritte ** 8,00 Euro
Gelato alla crema 4,00 Euro

€ 20,00 (Coperto e Bibita inclusi)

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco
** || prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta
Coperto e servizio € 3,00, % | acqua € 2,50, 1l acqua € 3,00
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